WYMAGANIA EDUKACYINE NA POSZCZEGOLNE STOPNIE

z przedmiotu
PRACOWNIA OBSLUGI KLIENTA
Nazwa zawodu: TECHNIK ZYWIENIA i USLUG GASTRONOMICZNYCH
Symbol cyfrowy zawodu 343404
KLASA 5TG



Poziom wymagan

dopuszczajacy

dostateczny

dobry

bardzo dobry

1. Bielizna i zastawa stolowa

potrafi zastosowac¢ zasady
pielegnacji i przechowywa-
nia r6znego rodzaju zastawy
stolowej i bielizny

wymienia elementy dekora-
cji stohu 1 Sali

wymienia bielizn¢ stolowa

potrafi zidentyfikowac za-
stawe stotowa

okresla zasady doboru urza-
dzen i sprzetu do wykonania
ustug gastronomicznych

podaje zasady dekoracji stotu i
sali

rozroznia bielizne stotowg
charakteryzuje bielizne
stotowa

potrafi opisa¢ zastawe stolowg
potrafi zaplanowac sprzet i
urzadzenia do wykonania
ustugi gastronomicznej

potrafi obliczy¢ ilo$¢ sprzgtu
niezbednego do wykonania
ustugi gastronomicznej

proponuje dekoracjg¢ stotu
stosownie do $wiadczonej ushugi
proponuje dekoracje sali
stosownie do $wiadczonej ustugi
dobiera bielizng stotowg do
okolicznosci, rodzaju menu
ocenia stan techniczny sprzetu i
urzadzen do wykonania ustug
gastronomicznych

charakteryzuje zasady pielegnacji
i przechowywania sprzgtu i bieli-
zny

zestawia zastawe i bielizng sto-
lowg w zaleznoéci od $wiad-
czonych ustug

potrafi zaplanowac bielizng i
zastawe stolowa na przyjecia
réznego rodzaju, typu

potrafi skorzystac ze sprzetu i
urzadzen w czasie wykonywa-
nia ustug

2. Miejsce wykonywania ustug gastronomicznych

okresla liczbe stotow jaka
jest potrzebna na przyjecie
bufetowe dla okreslone;j ilo-
$ci 0sob

Okresdla na jakie przyjecia i na
jaka ilo$¢ osob ustawia si¢ stot
w ksztalcie litery T1 E

Wie na co zwrdci¢ uwage usta-
wiajac krzesla przy stole

oblicza powierzchnig sali bufeto-
wej w zaleznosci od ilosci gosci

wie jakie zasady obowiazuja pod-
czas przydzielania gosciom miejsc
przy stole bankietowym

potrafi sporzadzi¢ plan
ustawienia stolu bankietowego
na przyj¢cie zasiadane dla
okreslonej ilo$ci 0s6b

oblicza liczbe stolow
potrzebnych do bankietu




Potrafi okresli¢ ile stotow
nalezy przygotowac na ban-
kiet zasiadany dla okreslone;j
ilosci 0sob

Podaje elementy uzywane do
dekorowania stotdow bankie-

towy

Oblicza ilo$¢ obruséw potrzeb-
nych do nakrycia stolu

wymienia zasady stosowane przy
planowaniu dekoracji stoldw ban-
kietowych

wymienia zasady stosowane przy
planowaniu dekoracji stotlow ban-
kietowych i bufetowych

potrafi analizowac informacje za-
warte w zleceniu na organizacje
przyje¢ okoliczno$ciowych

oblicza powierzchnig sali bufeto-
wej w zalezno$ci od ilo$ci gosci.

oblicza powierzchnig sali na przy-
jecia stojace, zasiadane i mie-
Szane.

potrafi ustali¢ ustawienie
stotow w réznych
konfiguracjach

potrafi zaplanowac
rozmieszczenie krzesel na
bankiecie

potrafi zaplanowad przyjecie
typu mieszanego dla
okreslone;j ilosci 0sob w
réznym wieku

potrafi ustawi¢ oddzielnie
cztery stoty bufetowe na prze-
kaski zimne i gorace, napoje
zimne i gorgce oraz desery i
ciasta




